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受付時間　9：00～17：00　月曜日～金曜日（祝日、弊社休業日を除く）
 一部のIP電話など、フリーダイヤルがご利用いただけない電話での
 お問い合わせはこちらへ TEL（06）6356-2451（有料）
お客様からご提供いただく｢お名前・ご住所・電話番号など｣の個人情報は、製品のアフターサービス
およびその後の安全点検活動のために、弊社グループ会社および協力会社との間で共同利用
させていただく場合がございますのでご了承願います。　

ホームページアドレス www.zojirushi.co.jp

530-8511 
大阪市北区天満1丁目20番5号

お客様ご相談センター
電話番号をよくお確かめのうえ、お掛け間違いのないようにお願いします。

0120-345135

愛情点検 長年ご使用のオーブンレンジの点検を！

こんな症状は
ありませんか？

● コード・差込みプラグが異常に熱くなる
● コードに深い傷や変形がある
● コードを動かすと、通電したりしなかったりする
● ヒーターが割れている
● 焦げくさいにおいがしたり、運転中に異常な音や火花（スパーク）がでる
● 製品の一部に割れ・がたつき・緩みがある
● ドアに著しいガタや変形がある
● ビリビリと電気を感じる
● スタート操作をしても加熱を開始しない
● 自動的に電源が切れず、通電し続けるときがある

こんな症状のときは、

故障や事故防止のため、

使用を中止し、

コンセントから

差込みプラグを抜いて、

必ず販売店に

点検（有料）を

ご相談ください。

ご使用
中止

● 消費電力が1kW以上の機器は、定格15A以上の電源コンセントに直接接続してお使いください。火災の原因となります。
● アース線を確実に取り付けてください。故障や漏電のときに感電するおそれがあります。

　アース線の取り付けは電気工事店または、販売店にご相談ください。
● 調理以外の目的には使用しないでください。

安全に関するご注意 ご使用の前に「取扱説明書」をよくお読みのうえ、正しくお使いください。

● このカタログ記載の商品の補修用性能部品の保有期間は製造打ち切り後8年です。
● 商品写真は、印刷のために実際の色と多少異なる場合があります。　
● 商品の外観・仕様は、改良などにともない、予告なく変更する場合があります。
● このカタログの記載内容については、一部変更することがありますので、あらかじめご了承ください。
● このカタログの内容についてのお問い合わせは、お近くの販売店にご相談ください。もし販売店でおわかりにならない場合は、弊社にご連絡ください。
● このカタログ記載の商品は、一般家庭用です。業務用および車両、船舶などでのご使用には適しませんので、ご注意ください。
● 色柄略記号の後の数字はJANコードナンバーで、下6桁のみ表示しています。上7桁は「4974305」ですべて共通です。
● 色柄名のうしろの英文字は柄記号を表しています。
● このカタログ記載の商品は、日本国内の交流100V専用です。電源電圧や電源周波数の異なる外国では使用できません。また、アフターサービスもできません。

The electric products listed on this catalog are designed for use in Japan where the local voltage is AC 100V. 
It cannot be used in other countries where electrical voltage and frequency vary.  After-market service is also not provided outside of Japan.

商品添付の「保証書」は、お買い求めのお店で所定事項を記入します。記載内容をご確認のうえ、大切に保管してください。

象印マホービン製品は、電気・電子機器に含有される化学物質の表示に関するJIS規格（J－Moss）に、対応しています。

J－Moss（日本産業規格 JIS C0950 電気・電子機器の特定の化学物質の含有表示方法）

https://www.zojirushi.co.jp/toiawase/announce/j-moss.html
J－Moss対応

本カタログ掲載商品の価格には、配送費、設備調整費、工事費、使用済み商品の引き取り費用等は含まれておりません。

まいにちの、みんなの、
とことん使えるオーブンレンジ。

電子レンジ

（オーブンレンジ）
総合カタログ



オーブンレンジ調理への不満を解消するため、象印は長年培ってきた

温度コントロールの技術を活かし、カンタンに使いこなせて、

時短でおいしく調理できるオーブンレンジを開発しました。

まいにちの、みんなの、

とことん使えるオーブンレンジ。

エブリノが解決！
オーブンレンジにまつわる不満を

P.5-6 P.7-8 P.9-10

象印独自のサーモテクノロジーで解決へ！

解決

不 満

600人へのアンケート調査の結果、料理のレパートリーが広がる！と期待して

購入したのに、実際に使うのは、基本機能のあたためばっかり…搭載されて

いる機能をほぼ使っていない、という実態やレンジのあたためムラに関する

不満などが明らかになりました。

購入前は期待してたのに使うとギャップが…

［みんなの不満の声  TOP4 ］

1位

温度ムラが
できる

2位

調理に時間が
かかる

3位

揚げ物など
あたため直しの
ベチャつき

4位

機能が複雑で
使いこなせない

※1 総庫内容量とは、JISの規定に基づいて算出された容量です。

調査時期 ： 2022年4月14日～18日 インターネット調査
n=600人（20～69歳の既婚男女、レンジまたはオーブンレンジを所有し、週に1回以上料理をする人）

スレートブラック ホワイトES-GW26

省エネ基準達成率 100% 年間消費電力量 73.4kWh/年目標年度
2008年度

※1 総庫内容量

26L

仕事に、育児に、家事…子育て中はとに
かく時間がありません。EVERINOならで
はの「レジグリ」「うきレジ」「サクレジ」
といった機能により、時短でいろいろな
お料理がおいしく作れるということが
食育の点で高い評価を得ました。

日本子育て支援大賞2023受賞

2022年発売 ES-GT26型で受賞

®

®

® ® ®

オーブンレンジ
®®
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ZOJIRUSHIオーナーサービス

象印オーナーサービス 検索詳しくはこちら

製品の
サポート情報

便利で役立つ
お得な情報 特典サービス

象印製品を末永くお使いいただくために。ご登録者様
限定の特別なサポートや体験・体感型イベントへの
ご招待をはじめ、素敵な商品プレゼント企画も。

ご購入の製品登録でもっと便利に！！

 製品関係の画像はすべてES-GW26です

落ち着きのある上質なカラーで、

スタイリッシュに演出します。

SLATE BLACK

やわらかな印象を与え、

清潔感と明るさをもたらします。

WHITE

さまざまなキッチン空間に調和するシンプルかつ上質な
デザインであなたの暮らしに寄り添います。

あなたの暮らしにちょうどいい、エブリノを。

ES-GW26

※1 総庫内容量

26L

※1 総庫内容量とは、JISの規定に基づいて算出された容量です。3 4



ねぎ塩
焼きそば

約19分※1
3人分

ハンバーグ
約13分※1
4個分

マカロニ
グラタン

約13分※1
4皿分

塩さば
（裏返し不要）

約12分※1
4人分

フライ
パン

いらず
！

皮
パリ
！

身は
フワ
ッと

中トロッ

※1 下ごしらえの時間は含みません。食材の種類、形、量、大きさや
　　使用環境などによって、でき上がりが変わります。
※1 下ごしらえの時間は含みません。食材の種類、形、量、大きさや
　　使用環境などによって、でき上がりが変わります。

こんなにカンタンに
できるなんて！

詳しい「レジグリ」の機能を動画で
チェックしよう！
〈 2次元コードについて 〉 
動画を見るための通信費用はお客様負担となります。

P.5-6の内容はES-GW26の機能を中心に説明しています。 ■画像、イラストはイメージです。

レン   とグリル  の自動切り換えで
すばやく調理ができる。

レンジ機能で、食材の芯まですばやく熱を通し、その後は自動で

グリル機能に切り換え。食材の表面に、こんがり焼き色をつけます。

時間のかかるハンバーグも約13分※1で調理可能。

時短で本格調理ができる！

 芯までレジグリ 

表面をこんがり焼き上げグリル素早く芯まであたためレンジ

「レンジ▶グリル」だけではなく、「グリル ▶レンジ」に調理方法が入れ換えられます。リバース機能
加熱条件の
設定は
手動です

イメージ イメージ

陶磁器製だから
レジグリでも使える！

下ごしらえした冷凍食品※2も一気にそのまま調理！

 凍ったままレジグリ

New

※3 冷凍する際は取扱説明書をご覧ください。

下味を
   つけて冷凍※3

レジグリ機能を最大限に活か
す陶磁器（セラミック）製の角
皿つき。マイクロ波を透過し、
食材の芯まで加熱。

マイクロ波を透過する
陶磁器製の角皿

下味をつけた冷凍食品を、凍ったまま角皿にのせて焼くだけ。
焼き上がるまで一気に調理できます。

※2 当社のレシピで下ごしらえした食品を調理する機能です。
　   市販の冷凍食品はパッケージなどに記載されている方法
　   で加熱してください。

〈 ES-GW26 〉

凍ったままクッキング
シートを敷いた角皿に

並べて調理

忙しい時に便利!凍った塩鮭が
約18分※1
で焼き上がり

®

オーブンレンジ
®®
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バターチキン
カレー

約47分※1
4人分

ウインナーと
なすの

トマトパスタ
約10分※1
1人分

マイルドな味わい

肉汁

たっ
ぷり

食材の
うまみ

たっぷ
り

多彩に使える付属のボウル
ボウルは容器ごと食卓へ持っていけるので、テーブル
セッティングの手間も少なく、後片づけもラクラク。また
料理の下ごしらえや、食材の保存にも活用できます。

ボウル
（耐熱ガラス製）

肉じゃが
約22分※1
4人分

※1 下ごしらえの時間は含みません。食材の種類、形、量、大きさや使用
　　環境などによって、でき上がりが変わります。

ロール
キャベツ
約37分※1
4人分

画像差
し替え時間をかけずに

おいしくできる！

詳しい「うきレジ」の機能を動画で
チェックしよう！
〈 2次元コードについて 〉 
動画を見るための通信費用はお客様負担となります。

ボウルの位置が固定されるので
赤外線センサーが

食材の温度を正しく検知。
（手動を除く）

赤外線センサー

なぜ、ムラを抑えた加熱ができるの？

イメージ

食材を浮かせることで、マイクロ波
が庫内に広がりやすい。全方位
から加熱します。

うきレジの場合 

イメージ

上部へのマイクロ波
伝わりが弱い

上部へのマイクロ波
伝わりが弱い

上部へのマイクロ波
伝わりが弱い

マイクロ波が底の接地面に集中。上部
と底部で、加熱ムラが発生してしまう。
（当社同製品での比較。当社調べ）

庫内直置きの場合

これがうきレジ！

食材を庫内で浮かせて調理する

全方位あたためうきレジ
付属のボウルを庫内で浮かせて調理することで、

食材の上部と底部の加熱ムラを抑えた全方位加熱を実現。

しっかりと味のしみこんだおいしい料理が時短で仕上がります。
※3 うきレジは、付属のボウル（耐熱ガラス製）のみ対応。
　   その他のボウルで調理はできません。

付属のボウルに食材を
入れて角皿下部の
レールに差し込みます。イメージ

P.7-8の内容はES-GW26の機能を中心に説明しています。

新発想!          から       し※2

※2 国内家庭用電子レンジとして食材を浮かせて加熱する技術　2022年7月27日発表 当社調べ

味をしっかりしみこませる。

〈 ES-GW26 〉

■画像、イラストはイメージです。

®

※3

オーブンレンジ
®®
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忙しい日の
晩ごはんもサクレジで

サクっと解決！

簡単に選べる
ボタンひとつで
「サクレジ」メニューを
簡単に選択できます。

まるで
できた

て カラッと

ジュー
シー

ホクホク

02

外は焼けて
いるのに中は
まだ冷たい

トースターの場合

03

両方を使うと
手間・時間が
かかる

レンジ&オーブン

01

中はあたたかいけど
衣がベチャベチャに

レンジの場合揚げ物のあたため直しは、
これまで不満がつきものでした。

「揚げ物のあたため直し」への不満の声

P.9-10の内容はES-GW26の機能を中心に説明しています。

レンジ機能ですばやく中まであたため、グリル機能で表面

を焼き上げ。衣はサクサク、中はあつあつ、まるで揚げたて

のようなおいしさに仕上げます。

揚げ物のあたため直しの不満を解消！ 

揚げ物サクレジ

サクレジで解決！サクレジで解決！

フライドポテト鶏天カレーパン

コロッケ

まるで  　　　   のおいしさ。
あたため直すだけで、

■画像、イラストはイメージです。

®

〈 ES-GW26 〉

オーブンレンジ
®®
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誰でも　　　　　　　いろんな調理ができるエブリノ。

麻婆豆腐
中華料理の定番「麻婆豆腐」も付属のボウルを使用して、

簡単調理。ごはんがすすむ一品です。

レンジ

ピリッとした辛さが食欲をそそる一皿。
最後に卵黄をのせれば、辛さがまろやかになります。

台湾風混ぜうどん

レンジ

魚焼きグリルを使わなくても、香ばしい食感に。
冷やしてもおいしくいただけます。

焼きなす

グリル

こんがりおいしく、焼き上げます。仕上がりは３段階に
調節できます。冷凍した食パンもトーストできます。

トースト（裏返し必要）トースト（裏返し必要）

グリル

チーズケーキ

オーブン

100℃から250℃※1まで多彩なメニューに適した幅広い温度設定が可能です。

全解凍 半解凍
ひき肉の解凍

ひき肉などはほぐしやすい
固さに解凍。

さしみの解凍

さしみは包丁で切りやすい
固さに解凍。

オーブン

設定
温度目安

-10℃から  
90℃まで
5℃刻みで
設定OK-10℃～-5℃ アイスクリーム 20℃～40℃ ベビーフード 65℃～75℃ スープなど 85℃～90℃ カレーなど

アイスクリーム

カチカチのアイスをスプーン
がすっと入る固さにできる
ので今すぐ食べたい時にも
便利です。

ベビーフード

忙しい時にもとっても便利。
離乳食のあたためにも
おすすめです。

「自動あたため」より、さらに幅広く温度を設定でき、様々な食材のあたためができます。
（工場出荷時は40℃に設定されています）

「お好み温度」メニュー

全解凍・半解凍が選べ、ムラを抑えて解凍します。「解凍」メニュー

赤外線センサーが食材の温度を1秒ごとに検知する
のでスープやごはん、調理済みのおかずなど、おいしい
温度であたためられます。
（自動メニューの調理・手動調理は除く）

赤外線センサーで設定温度にあたためOK!

「自動あたため」
スタートキーを押すだけであたため
スタート。45℃から90℃まで5℃
刻みで設定でき、すぐにあたためたい
時に便利です。

カレーやシチュー

とろみのあるカレーなども、
熱くなりすぎずあたためられます。

スープなど

ふきこぼれを抑え、適温であたためられます。

イメージ

レパートリー広がる！

1秒ごとに温度を検知

ピザ（マルゲリータ）

P.11-12の内容はES-GW26の機能を中心に説明しています。 ※1 オーブンの220～250℃での運転時間は約5分です。その後は、自動的に210℃に切り換わります。

（工場出荷時は70℃に設定されています）

■画像、イラストはイメージです。

〈 ES-GW26 〉

オーブンレンジ
®®
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簡単に操作でき、掃除しやすくお手入れもラクラクに。

機能性はもちろん、使いやすさにもとことんこだわっています。

毎日のことだから、

P.13-14の内容はES-GW26の機能を中心に説明しています。

間口40.5cm※1

間口40.5cm※1

で出し入れスムーズ

庫内が広く、大皿や、大きめのお
弁当の出し入れもラクラク。
※1 庫内有効寸法とは異なります。

お手入れ簡単
ワイド＆フラット庫内

庫内（側面・背面）はシリコーン
コートで油などの汚れも拭きやす
くなっています。

丸洗いOK角皿
［陶磁器（セラミック）製］

汚れても丸洗いできるので、いつ
でも清潔に保てます。
付属のガラスボウルは食器洗い
乾燥機でも洗えます。

庫内についたにおいを
高温で分解します。

隠してすっきり引き出す
メニューボード

メニューボードは、本体下部から
引き出すだけで自動メニュー番号
をすぐ確認できます。

レシピや取扱説明書を
確認できます。

〈 ES-GW26 〉

オーブンレンジ
®®

カップボードにも
スッキリ収まる
奥行45cmのカップボード
に収まるコンパクト設計。
（左右と上方は空間が必要です。
詳しくはP.21をご覧ください）

操作のしやすい
ダイヤル式
ダイヤル式で直感的に操作できます。

45cm

よく使う調理方法を
「マイメニュー」登録
よく使うレシピや食材の調理方法
をマイメニューとして最大3つまで
登録できます。
（登録は手動調理の設定のみ可能です）

見やすくて使いやすい
白黒反転液晶
文字がはっきり見やすくなっています。
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ES-KA18

※1 総庫内容量

18L

省エネ基準達成率 100% 年間消費電力量 73.4kWh/年目標年度
2008年度

角皿＋焼きプレートを使えば、裏返す手間がいりません。
バターロールなどの焦げやすいパンも上手にあたため直せます。

裏返し不要！食パンが一度に両面焼ける。

※4 直径約25cmの耐熱ガラス製ボウルを使用。詳しくは、取扱説明書をご覧ください。

毎日の食事づくりに役立つ　　 な　　  が満載。

時短でチャチャッとレシピ

他にも 豚肉となすの中華風/たらとにんじんの梅マヨ和え/
ハッシュドビーフ 

耐熱容器※4に材料と調味料を入れるだけ。
簡単レンジ調理ができる！

めんつゆ簡単調理レシピ
市販のめんつゆ（2倍濃縮）を使って
簡単に作れるレシピも掲載。

肉じゃが

ハンバーグ2個が約8分！※2 塩さば2人分が約8分！※2

とんかつ塩さばハンバーグ フライド
ポテト

かぼちゃの
煮物

じゃがいもの
オムレツ

えびの
チリソース

時短で簡単！
気軽に本格調理に挑戦できる。

本格調理も楽しめる

コンパクトなエブリノ。 買ってきた揚げ物も
まるで揚げたてのおいしさ！

P.5-6（凍ったままレジグリはできません） P.9-10

調理時間

あたための目安

バターロールや
クロワッサン、
フランスパンの
あたため直し
（リベイク）も

できる！

トースト1枚が
約4分で
焼き上がる！

焼き鳥

お好み焼き 野菜の
焼きびたし

お好み焼きなどフライパンで調理するような食材も
火加減がいりません。

両面焼きができ
裏返し不要「焼きプレート」

赤外線センサーが食材の温度を1秒ごとに検知するのでスープや
ごはん、調理済みのおかずなど、おいしい温度であたためられます。

1秒ごとに食材の温度を正確に検知
設定温度にあたためOK※3赤外線センサー

イメージ

カレーや
シチュー
など

-10℃～-5℃ 繊細な
あたためにも 85℃～90℃ あたためムラを

抑えた加熱にも

自動
切り換え

焼きプレート裏面の発熱体
（フェライト）がマイクロ波を吸収して
高温になり、パンの裏面を焼く。

下火

角皿 マイクロ波マイクロ波

食パン焼きプレート焼きプレート

コースを選び
加熱スタート。

角皿に
焼きプレートをセットし、
食パンを置く。

+

陶磁器（セラミック）製角皿

焼きプレート

上部のヒーターが
パンの表面を焼く。

上火

ヒーターヒーター

セッティングの流れ

※2 下ごしらえの時間は含みません。食材の種類、形、量、大きさや使用環境などによって、でき上がりが変わります。

※3 自動メニューの調理・手動調理は除く。 5℃刻みで設定可能。
　　詳しくは取扱説明書をご覧ください。  

※1 総庫内容量とは、JISの規定に基づいて算出された容量です。 ■画像、イラストはイメージです。

® ®

〈 ES-KA18 〉

®

アイス
クリーム
も

2枚の場合は
約4分20秒

詳しい「パンレジ」の機能を動画で
チェックしよう！
〈 2次元コードについて 〉 
動画を見るための通信費用はお客様負担となります。

オーブンレンジ
®®
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ガパオライス 麻婆豆腐

操作性や機能面だけでなく、
お手入れの手軽さにも
とことんこだわりました。

赤外線センサーが食材の温度を1秒ごとに検知するのでスープやごはん、
調理済みのおかずなど、おいしい温度であたためられます。　

Point!
毎日のことだから、
使いやすく

カルボナーラ

約9分30秒※5
1人分

約8分※5
2人分

約8分※5
4人分

下ごしらえの時間は含みません。食材の種類、形、量、大きさや
使用環境などによって、でき上がりが変わります。

EU-FA23で調理した場合※1 総庫内容量とは、JISの規定に基づいて算出された容量です。　※3 最大3つまで登録可能。レンジ加熱での設定温度が登録できます。食材の調理には適しません。
　 

※6 庫内有効寸法とは異なります。

■画像、イラストはイメージです。

100℃～250℃※4の
本格オーブン調理

220～250℃での運転
時間は約5分。その後は
自動的に210℃に切り
換わります。

「自動あたため」より、さらに幅広く-10℃から90℃まで5℃刻みで
設定ができ様々な食材のあたためができます。

全解凍・半解凍が選べ、ムラを抑えて解凍します。

選べる「解凍」メニュー

手軽でカンタン
レンジ調理
忙しい日も「レンジ調理」で
さまざまなメニューを
カンタン調理。

こんがり焼き上げ
グリル調理
焼き魚などの調理も
できます。

ワイド&フラット庫内 間口39cm※6で出し入れスムーズ 引き出すメニューボード

カチカチのアイスをスプーンが
すっと入る固さにできます。

アイスクリーム

ひき肉などはほぐしやすい
固さに解凍。

ひき肉の解凍

さしみは包丁で切りやすい
固さに解凍。

さしみの解凍

忙しい時にもとっても便利。
離乳食のあたためにもおすすめ。

ベビーフード

全解凍 半解凍

とろみのあるカレーなども、熱く
なりすぎずあたためられます。

カレーやシチュー

ふきこぼれを抑え、適温で
あたためられます。

スープなど

基本機能も充実した23Lのスタンダードなオーブンレンジ。

さまざまなキッチン空間に調和する上質なデザインに。

お手入れもカンタンで毎日使いやすい。

シンプル機能であたため上手な
スタンダードモデル。

製品情報は
こちらへ5℃刻みで設定「お好み温度」メニュー

使いやすい基本の機能が充実！

赤外線センサーで
設定温度にあたためOK※2

EU-FA23

※1 総庫内容量

23L

「自動あたため」 スタートキーを押すだけであたためスタート。  45℃から90℃まで5℃
刻みで設定でき、すぐにあたためたい時に便利です。

1秒ごとに
温度を検知

省エネ基準達成率 100% 年間消費電力量 72.7kWh/年目標年度
2008年度

（工場出荷時は70℃に設定されています）

（工場出荷時は40℃に設定されています）

あたためでよく使う温度を
3つまで登録OK

「My温度」※3

※2 自動メニューの調理・手動調理は除く。 5℃刻みで設定可能。詳しくは取扱説明書をご覧ください。  

※5

〈 EU-FA23 〉

※4  

オーブンレンジ

間口39cm※6
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時短、手軽、しかもおいしく。

インテリアにも合わせやすいシンプルなデザイン。

STAN.のオーブンレンジで、あなたの暮らしにスタンバイ。

※1 総庫内容量とは、JISの規定に基づいて算出された容量です。

主な機能

レンジとグリルの自動切り換えで
すばやく調理ができる

全方位から加熱し
味をしっかりしみこませる

あたため直すだけで
まるで揚げたてのおいしさ

お子様の誤操作を防ぐ
チャイルドロック機能

P.5-6 P.7-8 P.9-10

下部から引き出すだけで自動
メニュー番号をすぐ確認できます。

オリジナル
クッキー型抜きセット

お子様と一緒に
作って楽しい。

長押し（3秒）で
ロック／解除の
切り換え

ロック時の液晶表示

製品情報はこちらへ

STAN.専用
レシピブック

子どもの成長に合わせた
離乳食などの
メニューを掲載した 
STAN.シリーズ専用の
「レシピブック」つき

大皿グラタンアクアパッツァ風

 STAN.
限定

下味をつけた冷凍食品を
そのまま一気に調理

手間なし！ 両面が一度に調理できる深型焼きプレート

隠してすっきり
メニューボード

角皿

食材

マイクロ波

自動
切り換え

下火 上火

深
型
焼
き
プ
レ
ー
ト

調理スタート後、裏面の発熱体（フェ
ライト）がマイクロ波を吸収して高温
になり、食材の裏面を焼きます。自動
で上火に切り換わり、上部のヒー
ターが食材の表面を焼き上げます。

両面一度に焼ける
しくみはこちら！

ヒーター

ES-SB26

※1 総庫内容量

26L

深型だから汁気のあるものも調理でき、大皿調理のように使えます。

多彩に使える付属の
ボウルで時短調理もOK
 うきレジは、付属のボウル
 のみ対応。その他のボウル
 では調理できません。

ボウル
（耐熱ガラス製）

イメージ

凍ったままレジグリ

省エネ基準達成率 100% 年間消費電力量 73.4kWh/年目標年度
2008年度

※2 詳しくはP.6をご確認ください。

※深型焼きプレートは熱に弱いものの上に置かないでください。

■画像、イラストはイメージです。

角皿の上に
セット
するだけ

深型焼きプレート

〈 ES-SB26 〉

®®®

オーブンレンジ

※2

19 20



ES-SB26

オーブンレンジ オーブンレンジ

※１ 総庫内容量とは、JISの規定に基づいて算出された容量です。※２ 短時間最高出力機能です。その後は自動的に（ ）内の出力に切り換わります。
※３ 1,000W（ES-KA18は900W）での連続運転時間は最大3分間です。※４ 220～250℃の運転時間は約5分です。その後は自動的に210℃に切り
換わります。※５ 脱臭メニューは除きます。※６ （ ）内はハンドルなどを入れた最大奥行寸法です。※７ 脚間寸法は脚外側の両サイド寸法です。※８ 熱に弱
い家具やコンセントのある壁面に排気口が向き合うと、熱で変形する原因になります。熱に弱い壁材、家具などが排気口の近くにあり、汚れや変色が気にな
る場合は、壁や家具から離してください。後方がガラスの場合、温度差で割れる原因になるため、20cm以上離してください。（離しても温度差によって割れるこ
とがあります）※９ 年間消費電力量は省エネ法・特定機器「電子レンジ」測定法による数値です。数値はキロワット時毎年の単位で、小数点第一位まで表示し
ています。区分名B：オーブンレンジ（ヒーター露出があるもので30L未満のもの）★オープン価格の商品は希望小売価格を定めておりません。価格は販売店
にお問い合わせください。また、運送費、設置費付帯工事費、アース・工事費、使用済み商品の引き取り費などは含まれておりません。

このマークは省エネ性能を表し、達成機種は緑色、未達成機種はオレンジ色のマークになります。商品をお選びになる時のご参考にしてください。「省エネ
基準達成率」及び「達成率」は、省エネ法に定められた2008年度基準に対する達成率を示しています。％の数値が大きいほど省エネ性能が優れています。

背面0cm※8、左右各2cm、上面10cm 以上開けてください。
幅378×奥行309×高さ201（間口40.5cm）

　　17.5
AC100V（50/60Hz）

1,420W
1,275W／1,295W
1,000W／1,020W

背面0cm※8、左右各6cm、上面10cm 以上開けてください。
幅344×奥行285×高さ167（間口37cm）

15
AC100V（50/60Hz）

1,420W
1,275W／1,295W
1,000W／1,020W

背面0cm※8、左右各2cm、上面10cm 以上開けてください。
幅378×奥行309×高さ201（間口40.5cm）

17.5
AC100V（50/60Hz）

1,420W
1,275W／1,295W
1,000W／1,020W

100%
73.4kWh/年

区分：B
（　　　　　　　　 ）レンジ機能   58.2kWh/年
オーブン機能   15.2kWh/年
待 機 時 0.0kWh/年

年間消費電力量※9

省エネ基準達成率

背面0cm※8、左右各4cm、上面10cm 以上開けてください。
幅369×奥行310×高さ175（間口39cm）

16.5
AC100V（50/60Hz）

1,420W
1,275W／1,295W
1,000W／1,020W

年間消費電力量※9

73.4kWh/年

区分：B
（　　　　　　　　 ）レンジ機能 58.2kWh/年
オーブン機能  15.2kWh/年
待 機 時 0.0kWh/年

100%省エネ基準達成率

年間消費電力量※9

73.4kWh/年

区分：B
（　　　　　　　　 ）レンジ機能 60.0kWh/年
オーブン機能 13.4kWh/年
待 機 時 0.0kWh/年

100%省エネ基準達成率

72.7kWh/年

年間消費電力量※9

区分：B
（　　　　　　　　 ）レンジ機能 59.6kWh/年
オーブン機能  13.1kWh/年
待 機 時 0.0kWh/年

100%省エネ基準達成率

脚間寸法（mm）※7本体外形寸法（mm）

658 487

399（454）※6 

370
286296
357

44 375 壁

脚間寸法

439

本体外形寸法（mm） 脚間寸法（mm）※7

658 490

399（445）※6

370

壁

354

45 375

293 283脚間寸法

439

脚間寸法（mm）※7本体外形寸法（mm）

587 459

333

373（426）※6

282

壁

脚間寸法

30 401

337

405

282

本体外形寸法（mm）

640 478

349

398（453）※6

脚間寸法（mm）※7

296

壁

脚間寸法

36 411

362

409

296

・ボウル（耐熱ガラス製）1個約1.1kg
 
・角皿（セラミック製）1枚約1.8kg／400mm×304mm
・取扱説明書兼お料理ノート

／内径：直径212mm、
　 容量：2.4L

・角皿（セラミック製）1枚約1.1kg／365mm×274mm
・焼きプレート1枚約0.48kg／313mm×243mm
・取扱説明書兼お料理ノート

・角皿（鉄板ホーロー製）1枚約0.8kg／386mm×306mm
・取扱説明書兼お料理ノート

・ボウル（耐熱ガラス製）1個約1.1kg
 
・角皿（セラミック製）1枚約1.8kg／400mm×304mm
・深型焼きプレート1枚約0.6kg／374mm×278mm　
・オリジナルクッキー型抜きセット1セット　・取扱説明書兼お料理ノート　・レシピブック

／内径：直径212mm、
　 容量：2.4L

自動出力

手動（相当）出力

解凍

温度

発酵

加熱方式

ヒーター

加熱方式

ヒーター

レンジ

オーブン

グリル

電　　源

レ ン ジ

価       格
総庫内容量※1

センサー種類

グ リ ル

オーブン

消
費
電
力

付 属 品

本体質量（本体のみ）（約kg）

設 置 寸 法
庫内有効寸法（mm）

取説掲載レシピ数（自動メニュー数）※5

庫内コーティング

メニュー
お手入れ

トースト（自動）
庫　　内
液　　晶

マイメニュー登録
My温度登録

     目標年度 2008年度

機 能

寸 法

本体外径寸法/脚間寸法図
脚間寸法はゴム足両サイド

オープン価格①
18L

赤外線センサー・温度センサー
900W　最大約3分間（600W）※２

900W※3・600W・500W・300W・150W
全解凍／半解凍
100～250℃※4

30・35・40・45℃
上下ヒーター式

上ヒーター：管ヒーター（2本）　下ヒーター：シーズヒーター
上ヒーター式／両面グリル

管ヒーター2本／［上］管ヒーター（2本）　［下］レンジ加熱

オープン価格①
26L

赤外線センサー・温度センサー
1,000W　最大約3分間（600W）※２

1,000W※3・600W・500W・300W・150W
全解凍／半解凍
100～250℃※4

30・35・40・45℃
上下ヒーター式

上ヒーター：管ヒーター（2本）　下ヒーター：シーズヒーター
上ヒーター式／両面グリル

管ヒーター2本／［上］管ヒーター（2本）　［下］レンジ加熱

オープン価格①
26L

赤外線センサー・温度センサー
1,000W　最大約3分間（600W）※２

1,000W※3・600W・500W・300W・150W
全解凍／半解凍
100～250℃※4

30・35・40・45℃
上下ヒーター式

上ヒーター：管ヒーター（2本）　下ヒーター：シーズヒーター
上ヒーター式
管ヒーター（2本）

オープン価格①
23L

赤外線センサー・温度センサー
1,000W　最大約3分間（600W）※２

1,000W※3・600W・500W・300W・150W
全解凍／半解凍
100～250℃※4

30・35・40・45℃
上下ヒーター式

上ヒーター：管ヒーター（2本）　下ヒーター：シーズヒーター
上ヒーター式
管ヒーター（2本）

○
ー
○
○

ー
ー
ー
ー

○（凍ったままレジグリ）
○
○
ー

○（凍ったままレジグリ）
○
○
ー

100（46）
1～4枚（裏返し必要）
LED庫内灯 2ヵ所
白黒反転液晶

○
ー

側面・背面：シリコーンコート
脱臭

40（28）
1～2枚（裏返し不要）
LED庫内灯 1ヵ所
白黒反転液晶

ー
ー

側面・背面：シリコーンコート
脱臭

120（47）
1～4枚（裏返し必要）
LED庫内灯 2ヵ所
白黒反転液晶

○
ー

側面・背面：シリコーンコート
脱臭

50（33）
1～2枚（裏返し必要）
LED庫内灯 2ヵ所
白黒反転液晶

ー
○

側面・背面：シリコーンコート
脱臭

レジグリ

うきレジ

サクレジ

パンレジ

消費電力

ヒーター出力／消費電力

ヒーター出力／消費電力

角皿（セラミック製） 角皿（セラミック製） 

ESE07-BA
170125

希望小売価格
11,550円（税込）

ESE05-BA
170149

希望小売価格
8,580円（税込）

ES-KA18用

170170
ESE08-BA

3,630円（税込）
希望小売価格

角皿（鉄板ホーロー製）
EU-FA23用ES-GW26・SB26用

169020
EGL01-6B

4,950円（税込）
希望小売価格

ボウル
ES-GW26・SB26用

170156
ESP02-BA

5,280円（税込）
希望小売価格

焼きプレート
ES-KA18用

170163
ESP01-BA

5,830円（税込）
希望小売価格

深型焼きプレート
ES-SB26用

BA ブラック 226440BM スレートブラック 226396 WA ホワイト 226402 WM ペールホワイト 226433 BA ブラック 227911

オーブンレンジ®
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